
Sécurité alimentaire & Qualité 

Sécurité alimentaire, top priorité pour le secteur de l’alimentation animale

Chaque fabricant d’aliments pour animaux en 
Belgique prend ses responsabilités et dispose 
d’un système d’autocontrôle. 

Le secteur belge de l’alimentation animale va 
au-delà des exigences légales en s’imposant 
des normes sectorielles supplémentaires. 
L’ensemble des exigences légales (FCA A) et 
supra-statutaires (FCA B) est inclus dans la 
norme de la Feed Chain Alliance en Belgique. 

Le respect de cette norme est contrôlé par des 
organismes de certification indépendants.

Une partie importante de ce système 
d’autocontrôle consiste à prélever des 
échantillons (= contrôle) 

Analyse de risques:
u	 identification de tous les contaminants possibles 

(dioxines, mycotoxines, salmonelles, etc.)
u	 au moment de l’achat et au moment de la production

Nombre d’analyses à effectuer:
u	 sur la base des volumes, des calculs statistiques et selon 

la méthodologie Hazard Analysis of Critical Control Points 
(HACCP). 

u	 plus de détails dans le document FCA.

Inventaire - pronostic:
u	 tous les aliments utilisés comme intrants
u	 les volumes de production prévus d’aliments composés 

pour animaux et de prémélanges = tonnage sectoriel par 
matière première utilisée / aliment produit

Répartition des analyses:
u	 répartis sur l’année
u	 en partie aléatoire
u	 en partie sur la base de conditions préalables 

prédéterminées* RASFF – Rapid Alert System for Food and Feed

Le plan d’échantillonnage sectoriel de BFA repose 
sur 4 principes :

RASFF*

Plans d’échantillonnage sectoriel

HACCP

Auto-évaluation par les fabricants

Certification interneAuto-contrôle entreprise

Certification externeLégislation (FCA A)

Certification externeNormes sectorielles

Vérifier l’auditeurAccréditation

Vérifier l’auditeurProgramme d’intégrité
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Avec le projet QUALIMIX+, UGent, BFA, OVOCOM et ILVO renforcent la culture de la qualité au sein des entreprises flamandes de 
l’alimentation animale. Le projet aide les entreprises à garantir durablement la sécurité alimentaire, la qualité des produits et la traçabilité.

Grâce à des outils de benchmarking, d’évaluation et à des formations ciblées, les entreprises acquièrent une meilleure compréhension de 
leur culture qualité et identifient des pistes d’amélioration concrètes en matière d’échantillonnage, de traçabilité et de gestion des non-
conformités. Une attention particulière est accordée aux facteurs humains et technologiques.

Le dialogue avec l’AFSCA constitue un fil rouge tout au long du projet. Les formations, démonstrations et ateliers pratiques s’appuient 
sur les infrastructures du Feed Pilot d’ILVO à Merelbeke ainsi que sur l’expertise de BFA et d’OVOCOM. QUALIMIX+ accompagne ainsi les 
entreprises dans le développement d’une approche proactive de la qualité et contribue à renforcer un secteur de l’alimentation animale 
innovant et tourné vers l’avenir.

Durée : 01/04/2026 – 31/03/2029 | Projet COOCK+

7.261.961 
tonnes
aliments  
produits

7.795.570 
tonnes
matières 

premières

Réalisations de BFA :
u	 Organisation d’un plan d’échantillonnage sectoriel
u	 Le Groupe de travail « Sécurité alimentaire & 

Qualité » assure la mise à jour de l’analyse  
des risques.

u	 Les membres de BFA assurent 96 % de la 
production belge d’aliments pour animaux.

u	 En 2026, il y a 194 participants (y compris des 
entreprises étrangères).

u	 Le plan est désormais entièrement piloté et 
automatisé numériquement.

BFA est un partenaire 
de confiance dans 
l’élaboration de la 
législation par  
le gouvernement.

217 
Dioxines et PCB affectés 
par les dioxines

143 
Métaux lourds

130 
PCB (non affectés par les 
dioxines)

438 
Mycotoxines / Aflatoxine 

363 
Pesticides
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